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FILETTO DI BACCALÀ IN PASTELLA 1-4-12 | 6 

MISTO DI AFFETTATI E/O FORMAGGI 1-12-8-7 | 12

FOCACCIA CALDA CON ROSMARINO 
E LARDO DI NORCIA 1 | 10

INSALATA DI POLPO E PATATE 4-1 | 11

FIORI DI ZUCCA IN PASTELLA 1-4-7-12 (2pz) | 6

BACCALÀ MANTECATO CON PANE 
CARASAU E POMODORINI 1-7-4-12 | 9 

ANTIPASTI

SPAGHETTONI BURRO E ALICI 1-4-7 | 15

FETTUCCINE AL RAGÙ AL COLTELLO DI MEO 1-9-12 | 14

RIGATONI ALL’AMATRICIANA 1-7-12 | 13

RIGATONI ALLA CARBONARA 1-3-7-12 | 13

TONNARELLI CACIO E PEPE 1-3-7 | 13

SPAGHETTONI ALLE VONGOLE 1-12-14 | 16

PRIMI

DOLCI

BISTECCA DI MANZO COTTA A BASSA TEMPERATURA 
CON ZUCCHINE ALLA SCAPECE 1-8 | 20

AGNELLO ALLO SCOTTADITO | 18

POLLETTO RUSTICO CON PATATE AL FORNO 1-8 | 14

OSSOBUCO CON PURÈ DI PATATE 
FATTO IN CASA 1-9-12 | 18

BACCALÀ ALLA ROMANA 4-8-12 | 19 
(con pomodoro, patate e uvetta)

POLPETTE DI BOLLITO DI MEO 1-3-7-12 | 16 

GUANCIA DI VITELLA SUL SUO FONDO 
E SPINACIO 1-9-12 | 21

SECONDI

INSALATA MISTA | 5

ZUCCHINE ALLA 
SCAPECE | 6

PUNTARELLE 
ALLA ROMANA 
(stagionale) | 7

ERBE  RIPASSATE 
IN PADELLA | 6 

PATATE AL FORNO | 5

CONTORNI

TIRAMISÙ (1-3-7) | 6

SORBETTO AL LIMONE (1-7) | 6

LE CROSTATE DEL “SOR” ANTONIO (1-3-7) | 7

IL TRITTICO (1-3-7) | 10

MILLEFOGLIE CON CREMA 
CHANTILLY E CIOCCOLATO (1-3-7) | 7

SOFFICE DI MELE CON GELATO ALLA 
CREMA E CANNELLA (1-7-3-12) | 6


